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BIOTIFUL TRAITEUR un nom qui en dit long sur nous … BIO BON ET BEAU ! Entreprise Familiale créée 

en 1986, encrée dans le bio, le développement durable et l’écologie depuis ses débuts. Fort de notre 

engagement pour promouvoir l’ensemble des filières bio, nous avons été le 1 er Traiteur certifié Bio en 

1995, l’aboutissement d’un long travail avec le ministère de l’agriculture pour l’élaboration du cahier 

des charges traiteur bio en France. 

 

 Riche d’une expérience de plus de 30 ans,  

Biotiful Traiteur justifie d’une parfaite maitrise d’achat des matières premières bio, des producteurs 

locaux et des fournisseurs emblématiques ; vous garantissant une qualité et une fraicheur optimale et 

un approvisionnement efficace tout au long de l’année, grâce à une fidélité envers nos fournisseurs. 

  

Nous proposons une gamme de prestations traiteur complète, qui donnerons une nouvelle dimension 

à vos évènements en proposant une restauration de qualité élaborée à partir de produits bio 

qualitatifs, de saison et locaux. Organisé autour de 4 activités principales (traiteur entreprise, traiteur 

salon professionnels, traiteur particulier, restaurants éphémères), Biotiful Traiteur met à votre 

disposition son savoir-faire et son expérience de pilotage de grands évènements clé en main.  

 

Au quotidien, les équipes Biotiful Traiteur sont engagés dans une démarche éco responsable visant à 

limiter et réduire les impacts de leurs activités sur l’environnement. (Label Bioentreprisedurable depuis 

2014) Plus qu’un mode d’alimentation,  

une philosophie de vie !  

 

Commandes : 
Delphine Bracha 

particuliers@biotifultraiteur.fr 
06.38.36.98.58 
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PAUSE DEJEUNER 
 

MENU CHAUD BIO DU JOUR  
entrée + plat + dessert + pain + couverts  27.50 € 

(livre chaud sur votre stand et qui le reste pendant 1h30 avant la livraison) 
 

JEUDI: 
OEUF POCHE ET MACHE CROUSTILLANTE 

HACHIS PARMENTIER DE BOEUF FACON GRAND MERE  
MOUSSE AU CHOCOLAT DE MA MAMAN 

 
VENDREDI: 

 
BRANDADE AUX 2 SAUMONS  

CRUMBLE POMME  
 

SAMEDI: 
DUO BETTERAVE ET CHEVRE FRAIS  

PARMENTIER DE POULET ET MOUSSELINE DE PATATES DOUCES 
TARTE POIRE AMANDE 

 
DIMANCHE: 

TERRINE DE LEGUMES ET COULIS DE POIVRONS 
LASAGNES DE LA MAMA 

PANNA COTTA FRAMBOISE 

 
 

PLANCHE MIXTE FROMAGE ET CHARCUTERIE + TARTE DU JOUR 
25 € 

Terrine de campagne, Rosette, Jambon de pays, camembert, chèvre buche, comte 
Salade, beurre et condiment 

Petit pain tradition 
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A PARTAGER 
 

PAIN SURPRISE  48 Pièces    45 €  HT 
Campagnard, Nordique ou Méditéranééen 

 
PLANCHE DE CHARCUTERIE  1kg   60 €  HT 

Chiffonnade de Jambon aux herbes, Coppa, Rosette et terrine de campagne 
& Pain de campagne 

 
PLANCHE DE 5 FROMAGES  BIO 1 kg   60 € HT 

& pains aux fruits secs gourmands 
 

48 TOASTS TRADI  72 € HT 
toasts chèvre coppa 

foie gras pain d’épice 
toasts houmous pain noir 
millefeuille pesto verde 

 
48 MINIS WRAPS  55 € HT 

(saumon, fromage frais, pastrami, poulet curry) 
 

42 MINIS CLUBS 55 € HT 
(Fromage frais, comté, saumon) 

 
36 BROCHETTES SALEES   65 € 

(coppa pruneaux, pop’s abricot pistache, olives tomates séchées) 
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A GRIGNOTER 

 
20 PIECES SUCREES AUX FRUITS  42 € 
Tartelette citron meringuée, tartelette fruits rouges, dome exotique, financier coeur framboise 

 
20 PIECES SUCREES AU CHOCOLAT  42 € 
 
Tartelette chocolat caramel, choux praliné, Ecureuil Noisette, dome chocolat 

 
20 MACARONS COLORES  36 € 
Assortiment de macarons colorés et gourmand au fil des saisons 
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Prestation Cockatil sur mesure sur votre stand  
( Sur devis ) 

 
 
 
 

 
Un packaging 100 % recyclable : plateau bambou + pince 

bambou + serviettes FSC  
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FRAIS DE LIVRAISON  
 

10% du montant de la commande 
 

DELAI DE COMMANDE  

Pré commande avant le salon 
 

Organisation passage de commandes   
Conditions d’annulation / Report  

Une Entreprise Familiale à taille humaine  
 
Un interlocuteur dédié à chaque lieu : Delphine Bracha sera votre interlocutrice privilégiée. 
Son leitmotiv « faire plaisir » et mettre en valeur vos évènements grâce une prestation traiteur adaptée  
et irréprochable tant au niveau qualité, présentation et accueil et service.. 

 
Réactivité et adaptabilité à votre service  
Dès réception de votre demande, nous vous établissons un devis chiffré sur une base du nombre de 
personne estimé. 
Validation du nombre de personnes 1 semaine avant quand le timing le permet 
Report et annulation sans frais jusqu’à 48h avant l’évènement. 
 
 

Commandes : 
Delphine Bracha 

particuliers@biotifultraiteur.fr 
06.38.36.98.58 
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